Chata Diana

Nabidka masa na gril

Pro maximalni pohodlibéhem Vaseho pobytu u nas, Vam radi pfipravime maso dle vybéru
na grilovani. Maso je oCiSténé a pfipravené, neni potfeba ho nijak dale zpracovavat. Maso
bude naloZzeno v marinadeé dle vybéru. Vy uz pouze zapnete gril, vlozite maso a mliZete se
tésit na Stavnatou pochoutku...

Vybér mas:
1. Vepiova krkovice marinovana
Minimalni mnozstvi 1000g
Cena =175,- K¢/kg
2. VeprFova panenka vcelku marinovana
Minimalni mnozstvi 600g
Cena =235,-K¢&/kg
3. Vepriova kotleta bez kosti marinovana
Minimalni mnozstvi 600g
Cena =175,-K¢/kg
4. Kureciprsni steak marinovany
Minimalni mnoZstvi 600g
Cena =195,-K¢/kg
5. Kureci stehenni steak marinovany
Minimalni mnozstvi = 600g
Cena = 185,-K¢&/kg
6. Hovéziflank steak - Irsko (pouze sUl, pepf, olivovy olej)
Minimalni mnozstvi = 1000g
Cena =579,-K¢&/kg
7. Rumpstek - Jihoamericky, mokré zrani min. 30 dni (pouze sul, pepf, olivovy olej)
Minimalni mnoZstvi — 800 g dale pak nasobky
Cena =639,- K& za uvedené zakladni mnozstvi
8. Ryb eye (vysoky rosténec) - Jihoamericky, mokré zrani min. 30 dni (pouze sul, pepf,
olivovy olej)
Minimalni mnozstvi = 800 g dale pak nasobky
Cena = 669,- K& za uvedené zakladni mnozstvi
Marinady:
1. Pikantni chilli - Olejova marinada, ktera doda masu leskly povrch a zesili typické
grilovaci aroma. Maso je diky ni Stavnaté a kifehké, kofeni a bylinky se na grilu nepfipaluji
2. Bylinkova - Olejova bylinkova marinada s jemnou ¢esnekovou chuti, udrzuje maso

Stavnaté a kiehkeé

Maso je potfeba objednat nejdéle 5 dni pfed pfijezdem!!!



