
Chata Diana 

Nabídka masa na gril 
- Pro maximální pohodlí během Vašeho pobytu u nás, Vám rádi připravíme maso dle výběru 

na grilování. Maso je očištěné a připravené, není potřeba ho nijak dále zpracovávat. Maso 
bude naloženo v marinádě dle výběru. Vy už pouze zapnete gril, vložíte maso a můžete se 
těšit na šťavnatou pochoutku… 

Výběr mas: 

1. Vepřová krkovice marinovaná 
Minímální množství 1000g 
Cena = 175,- Kč/kg  

2. Vepřová panenka vcelku marinovaná 
Minimální množství 600g 
Cena = 235,-Kč/kg 

3. Vepřová kotleta bez kosti marinovaná 
Minimální množství 600g 
Cena = 175,-Kč/kg 

4. Kuřecí prsní steak marinovaný  
Minimální množství 600g  
Cena = 195,-Kč/kg 

5. Kuřecí stehenní steak marinovaný 
Minimální množství = 600g 
Cena = 185,-Kč/kg 

6. Hovězí flank steak – Irsko (pouze sůl, pepř, olivový olej) 
Minimální množství = 1000g 
Cena = 579,-Kč/kg 

7. Rumpstek – Jihoamerický, mokré zrání min. 30 dní (pouze sůl, pepř, olivový olej) 
Minimální množství – 800 g dále pak násobky 
Cena = 639,- Kč za uvedené základní množství 

8. Ryb eye (vysoký roštěnec) - Jihoamerický, mokré zrání min. 30 dní (pouze sůl, pepř, 
olivový olej) 
Minimální množství = 800 g dále pak násobky 
Cena = 669,- Kč za uvedené základní množství 

Marinády: 

1. Pikantní chilli - Olejová marináda, která dodá masu lesklý povrch a zesílí typické 
grilovací aroma. Maso je díky ní šťavnaté a křehké, koření a bylinky se na grilu nepřipalují 

2. Bylinková - Olejová bylinková marináda s jemnou česnekovou chutí, udržuje maso 
šťavnaté a křehké 

 

Maso je potřeba objednat nejdéle 5 dní před příjezdem!!! 


